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Menu a 38,00€
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Terrine se sanglier aux champignons des bois

> — —¢

Le filet de Bar roulé aux crevettes rose, émulsion

citron vert

9>——¢

La cuisse de chapons farcie, chﬁtaigne et Champignons,
jus de volaille

Gratin Dauphinois

!

*La Truite fumée par nos soins, créme aux herbes et blinis au sarrasin de Trept e,
* Foie gras de canard maison au cacao, gelée de vin chaud, poire et condiment............c.ccccoueeneenn
* Les noix de st jacques grillées, fondue de poireaux créme de crevettes roses .....ooueevnvocennennns

* Terrine de sanglier aux champignons des bois, betteraves et pickles

* La Lotte en cuisson lente, épinard et bouillon de crevettes grises ........ccouvuuiiiiniiveiinineiee e
5'.‘ . 14 14 . .

Le filet de Bar roulée aux crevettes roses, émulsion au citron vert .............ccocceveviieeinccevccennnnnns
* Le demi homard deécorciqué dans son coulis, pleurote et pomme de terre vitelottes ......ccoueenee...
* Le veau en cuisson basse température, créme de morilles et panais

*Chapon farcie, chdtaignes et champignons, jus de VOlailles .ooviiuiiiiiiiiiii e e

rees

/@fﬁ% dfe fiu o tnnie

Les noix de st Jacques grillée, fondue de poireaux et

crevette rose

>——€

La lotte cuisson lente, ¢pinard, bouillon de crevettes

grises
> —€

Le veau en cuisson basse temperature, creme de
morilles et panais

Gratin Dauphinois

Prix par personne
veerenn11,00 €UTOS
vireennn15,00 €CUTOS
vieeena15,00 €UTOS

10,00 euros

5

vereeeen16,00 €UTOS
veeen..15,00 €UTOS
ceerea22,00 €UTOS
16,50 euros

ceeeenn. 13,00 €UTOS

Lunes

* Le gratin dauphinois a 1@ créme ..ottt e e e

# Le gratin de cardons .....ooooociiiiiiiii i e e e e

wveereeneqd,00 €UTOS

4,50 euros

Demptézieu
A C SRESTAURANT

Tel : 04.74.28.90.49



